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I. График образовательного процесса



           
 II. Сводные данные по бюджету времени (в неделях)

	К

У
Р
С
Ы
	сентябрь
	29 09

05
10
	октябрь
	27 
10

02 11
	ноябрь
	декабрь
	29 12

04 01
	январь
	26 01

01 02
	февраль
	23 02

01 03
	март
	30 03

05 04
	апрель
	27 04

03 05
	май
	июнь
	29 06

05 07
	июль
	27 07

02 08
	август
	Теоретическое обучение
	Экзаменационные сессии
	Учебные практики
	Производственные практики
	Дипломное проектирование
	Итоговая аттестация
	Каникулы
	Всего

	
	1

7
	8

14
	15

21
	22

28
	
	6

12
	13

19
	20

26
	
	3

9
	10

16
	17

23
	24

30
	1

7
	8

14
	15

21
	22

28
	
	5

11
	12

18
	19

25
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8
	9

15
	16

22
	
	2

8
	9

15
	16

22
	23

29
	
	6

12
	13

19
	20

26
	
	4

10
	11

17
	18

24
	25

31
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	22

28
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	20
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	10
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	24
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	106
	18
	
	5
	12
	4
	33
	178


	Обозначения:
	
	 — теоретическое обучение
	О
	 — учебная практика
	/
	 — дипломное проектирование
	=
	 — каникулы

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	:
	 — экзаменационная сессия
	Х
	 — производственная практика
	//
	 — итоговая аттестация
	
	


III. План образовательного процесса

	№

п/п
	Название цикла, модуля, учебной дисциплины, курсового проекта (курсовой работы)

(уровень высшего образования / уровень среднего специального образования)
	Уровень среднего специального образования
	Экзамены
	Зачеты
	Количество академических часов
	Распределение по курсам и семестрам
	Всего зачетных единиц

	
	
	Количество аудиторных часов
	Количество экзаменов
	Всего часов
	Зачетных единиц
	
	
	Всего по учебному плану для дневной формы
	Аудиторных по учебному плану для дневной формы
	Всего
	Аудиторных
	Из них 
	I курс
	II курс
	III курс
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	1 семестр,

18 недель
	2 семестр,

18 недель
	3 семестр,

18 недель
	4 семестр,

18 недель
	5 семестр,

18 недель
	6 семестр,

16 недель
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	Лекции
	Лабораторные
	Практические
	Семинарские
	Ауд. часов
	Зач. единиц
	Ауд. часов
	Зач. единиц
	Ауд. часов
	Зач. единиц
	Ауд. часов
	Зач. единиц
	Ауд. часов
	Зач. единиц
	Ауд. часов
	Зач. единиц
	

	1.
	Цикл социально-гуманитарных дисциплин
	168
	
	234
	6,5
	
	
	640
	272
	406
	158
	86
	
	
	72
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	18,0

	
	Государственный компонент
	128
	
	162
	4,5
	
	
	496
	204
	334
	124
	68
	
	
	56
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	14,0

	1.1
	История
	
	
	
	
	1
	
	100
	34
	100
	34
	18
	
	
	16
	34
	3,0
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	3,0

	1.2
	Философия / Основы социально-гуманитарных наук, Психология и этика деловых отношений
	68
	
	70
	2,0
	2
	
	180
	76
	110
	38
	20
	
	
	18
	
	
	38
	3,0
	
	
	
	
	
	
	
	
	5,0

	1.3
	Экономика / Основы социально-гуманитарных наук
	20
	
	20
	0,5
	4
	
	144
	60
	124
	52
	30
	
	
	22
	
	
	
	
	
	
	52
	3,5
	
	
	
	
	4,0

	1.4
	Политология / Основы социально-гуманитарных наук, Основы идеологии белорусского государства
	40
	
	72
	2,0
	
	
	72
	34
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	2,0

	
	Компонент учреждения образования
	40
	
	72
	2,0
	
	
	144
	68
	72
	34
	18
	
	
	16
	
	
	
	
	
	
	
	
	34
	2,0
	
	
	4,0

	1.5
	Основы права / Основы права
	40
	
	72
	2,0
	
	
	72
	34
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	2,0

	1.6
	Социология управления / Теория экономических систем
	
	
	
	
	
	5
	72
	34
	72
	34
	18
	
	
	16
	
	
	
	
	
	
	
	
	34
	2,0
	
	
	2,0

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Количество часов учебных занятий
	8656
	4142
	6934
	3150
	1300
	998
	780
	72
	498
	30
	514
	30
	558
	31
	538
	29
	548
	30,5
	494
	29,5
	222

	Количество часов учебных занятий в неделю
	
	
	
	
	
	
	
	
	28
	29
	31
	30
	30
	31
	

	Количество курсовых проектов
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	1
	1
	

	Количество курсовых работ
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	2
	2
	1
	

	Количество экзаменов
	
	
	
	
	
	
	
	
	5
	5
	4
	4
	3
	4
	

	Количество зачетов
	
	
	
	
	
	
	
	
	2
	4
	5
	6
	6
	5
	


	IV. Учебные практики
	V. Производственные практики
	VI. Дипломное 

проектирование
	VII. Итоговая аттестация

	Название практики

(уровень высшего образования / уровень среднего специального образования)
	Уровень среднего специального образования
	Уровень высшего образования
	Всего зач. единиц
	Название практики

(уровень высшего образования / уровень среднего специального образования)
	Уровень 

среднего специального образования
	Уровень 

высшего образования
	Всего зач. единиц
	Семестр
	Недель
	Зачетных единиц
	Форма 

итоговой аттестации
	Семестр
	Недель
	Зачетных единиц

	
	Недель
	Зачетных

единиц2
	Недель4
	Зачетных

единиц
	
	
	Недель
	Зачетных

единиц2
	Недель4
	Зачетных

единиц
	
	
	
	
	
	
	
	

	 
	
	
	
	
	
	Первая технологическая/

Технологическая
	6
	9
	
	
	9
	7
	12
	16,5
	1. Защита дипломной работы (проекта) в ГЭК                               2.Государственный экзамен по специальности и по специализации
	7
	4
	6

	
	
	
	
	
	
	Вторая технологическая/

Технологическая
	7
	9
	
	
	9
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	Преддипломная
	
	
	5
	7,5
	7,5
	
	
	
	
	
	
	


	№

п/п
	Название цикла, модуля, учебной дисциплины, курсового проекта (курсовой работы)

(уровень высшего образования / уровень среднего специального образования)
	Уровень среднего специального образования
	Экзамены
	Зачеты
	Количество академических часов
	Распределение по курсам и семестрам
	Всего зачетных единиц

	
	
	Количество аудиторных часов
	Количество экзаменов
	Всего часов1
	Зачетных единиц2
	
	
	Всего по учебному плану для дневной формы
	Аудиторных по учебному плану для дневной формы
	Всего3
	Аудиторных
	Из них 
	I курс
	II курс
	__ III курс
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	1 семестр,

18 недель
	2 семестр,

18 недель
	3 семестр,

18 недель
	4 семестр,

18 недель
	__ 5 семестр,

18 недель
	__ 6 семестр,

16 недель
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	Лекции
	Лабораторные
	Практические
	Семинарские
	Ауд. часов
	Зач. единиц
	Ауд. часов
	Зач. единиц
	Ауд. часов
	Зач. единиц
	Ауд. часов
	Зач. единиц
	Ауд. часов
	Зач. единиц
	Ауд. часов
	Зач. единиц
	

	2.


	Цикл естественнонаучных дисциплин
	260
	
	338
	8,0
	
	
	2630
	1242
	2292
	1058
	414
	374
	270
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	68,5

	
	Государственный компонент
	200
	
	194
	4,5
	
	
	1789
	828
	1595
	716
	270
	248
	198
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	47,0

	2.1
	Высшая математика
	
	
	
	
	1,2
	
	452
	216
	452
	216
	72
	
	144
	
	108
	6,0
	108
	6,0
	
	
	
	
	
	
	
	
	12,0

	2.2
	Физика
	
	
	
	
	1,2
	
	397
	180
	397
	180
	72
	72
	36
	
	108
	6,0
	72
	4,5
	
	
	
	
	
	
	
	
	10,5

	2.3
	Аналитическая химия и физико-химические методы анализа / Аналитическая химия
	80
	
	90
	2,0
	1
	2
	300
	144
	210
	90
	18
	54
	18
	
	54
	3,5
	36
	2,0
	
	
	
	
	
	
	
	
	7,5

	2.4
	Органическая химия / 
Органическая химия
	52
	
	44
	1,0
	2
	3
	340
	144
	296
	122
	54
	68
	
	
	
	
	62
	5,0
	60
	3,0
	
	
	
	
	
	
	9,0

	2.5
	Физическая и коллоидная химия / Физическая и коллоидная химия
	68
	
	60
	1,5
	2
	3
	300
	144
	240
	108
	54
	54
	
	
	
	
	54
	3,5
	54
	3,0
	
	
	
	
	
	
	8,0

	
	Компонент учреждения образования
	60
	
	144
	3,5
	
	
	841
	414
	697
	342
	144
	126
	72
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	21,5

	2.6
	Общая и неорганическая химия
	
	
	
	
	1
	2
	310
	144
	310
	144
	54
	72
	18
	
	90
	5,5
	54
	2,5
	
	
	
	
	
	
	
	
	8,0

	2.7
	Информатика
	
	
	
	
	
	1
	187
	90
	187
	90
	36
	
	54
	
	90
	5,0
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	5,0

	2.8
	Биологическая химия / Органическая химия
	18
	
	40
	1,0
	3
	2
	240
	126
	200
	108
	54
	54
	
	
	
	
	54
	2,0
	54
	3,0
	
	
	
	
	
	
	6,0

	2.9
	Информационные технологии / 
Информационные технологии
	42
	
	104
	2,5
	
	
	104
	54
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	2,5

	3.


	Цикл общепрофессиональных 

и специальных дисциплин
	
	
	984
	23,5
	
	
	4149
	2028
	3165
	1438
	592
	354
	492
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	105,0

	
	Государственный компонент
	
	
	724
	17,5
	
	
	2727
	1322
	2003
	888
	326
	178
	384
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	69,0

	3.1
	Инженерная графика / Основы инженерной графики
	66
	
	60
	1,5
	
	3
	175
	90
	115
	56
	12
	
	44
	
	
	
	
	
	56
	3,0
	
	
	
	
	
	
	4,5

	3.2
	Электротехника, автоматика и технические средства автоматизации / Электротехника с основами электроники, Основы автоматизации производства
	130
	
	84
	2,0
	
	5
	168
	108
	84
	54
	18
	18
	18
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	54
	2,0
	
	
	4,0

	3.3
	Курсовая работа по учебной дисциплине «Электротехника, автоматика и технические средства автоматизации»
	
	
	
	
	
	
	40
	
	40
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	1,0
	
	
	1,0

	3.4
	Техническая микробиология / Микробиология, Микробиология продукции пищевых производств
	80
	
	40
	1,0
	5
	
	125
	54
	85
	28
	16
	12
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	28
	2,0
	
	
	3,0

	3.5
	Теплотехника
	
	
	
	
	
	4
	84
	54
	84
	54
	18
	18
	18
	
	
	
	
	
	
	
	54
	2,0
	
	
	
	
	2,0

	3.6
	Экономика, менеджмент и маркетинг в отрасли / Экономика организации, Основы менеджмента, Основы маркетинга, Организация производства
	260
	
	210
	5,0
	6
	
	340
	176
	130
	48
	32
	
	16
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	48
	3,5
	8,5

	3.7
	Курсовая работа по учебной дисциплине «Экономика, менеджмент и маркетинг в отрасли»
	
	
	
	
	
	
	40
	
	40
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	1,0
	1,0

	3.8
	Технологическое оборудование отрасли / Технология и оборудование отделения готовой продукции, Оборудование комбикормового производства, Оборудование мукомольно-крупяного производства
	204
	
	90
	2,0
	5
	4
	254
	126
	164
	72
	36
	18
	18
	
	
	
	
	
	
	
	36
	1,5
	36
	3,0
	
	
	6,5

	3.9
	Курсовой проект по учебной дисциплине «Технологическое оборудование отрасли»
	
	
	
	
	
	
	60
	
	60
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	1,5
	
	
	1,5

	3.10
	Охрана труда / Охрана труда
	60
	
	60
	1,5
	6
	
	140
	64
	80
	34
	16
	12
	6
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	34
	2,0
	3,5

	3.11
	Проектирование предприятий отрасли
	
	
	
	
	
	5,6
	244
	144
	244
	144
	64
	
	80
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	96
	4,0
	48
	2,0
	6,0

	3.12
	Курсовая работа по учебной дисциплине «Проектирование предприятий отрасли»
	
	
	
	
	
	
	40
	
	40
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	1,0
	
	
	1,0

	3.13
	Стандартизация, метрология и управление качеством / Стандартизация и контроль качества продукции пищевых производств
	76
	
	40
	1,0
	6
	
	230
	96
	190
	72
	48
	
	24
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	72
	5,0
	6,0

	3.14
	Методы анализа свойств сырья и продукции специального назначения
	
	
	
	
	
	6
	220
	128
	220
	128
	32
	84
	12
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	128
	5,5
	5,5

	3.15


	Иностранный язык / Иностранный язык (профессиональная лексика)
	40
	
	70
	1,5
	3
	2
	325
	144
	255
	108
	
	
	108
	
	
	
	36
	1,5
	72
	5,5
	
	
	
	
	
	
	8,5

	3.16
	Белорусский язык (профессиональная лексика) / Белорусский язык (профессиональная лексика)
	20
	
	34
	1,0
	
	1
	70
	34
	36
	14
	
	
	14
	
	14
	1,0
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	2,0

	3.17
	Безопасность жизнедеятельности человека / Охрана окружающей среды и энергосбережение, Защита населения и территорий от чрезвычайных ситуаций
	62
	
	36
	1,0
	
	4
	102
	68
	66
	40
	16
	16
	8
	
	
	
	
	
	
	
	40
	1,5
	
	
	
	
	2,5

	3.18
	Основы управления интеллектуальной собственностью
	
	
	
	
	
	6
	70
	36
	70
	36
	18
	
	18
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	36
	2,0
	2,0

	
	Компонент учреждения образования
	
	
	260
	6,0
	
	
	1422
	706
	1162
	550
	266
	176
	108
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	36,0

	3.19
	Прикладная механика
	
	
	
	
	4
	3
	309
	162
	309
	162
	90
	36
	36
	
	
	
	
	
	90
	4,5
	72
	4,0
	
	
	
	
	8,5

	3.20
	Курсовая работа по учебной дисциплине «Прикладная механика»
	
	
	
	
	
	
	40
	
	40
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	1,0
	
	
	
	
	1,0

	3.21
	Основы холодоснабжения предприятий отрасли
	
	
	
	
	
	5
	84
	54
	84
	54
	18
	18
	18
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	54
	2,0
	
	
	2,0

	3.22
	Процессы и аппараты пищевых производств / Процессы и аппараты пищевых производств
	86
	
	90
	2,0
	3
	
	304
	162
	214
	108
	54
	36
	18
	
	
	
	
	
	108
	5,5
	
	
	
	
	
	
	7,5

	3.23
	Курсовая работа по учебной дисциплине «Процессы и аппараты пищевых производств»
	
	
	
	
	
	
	40
	
	40
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	1,0
	
	
	
	
	1,0

	3.24
	Общая технология отрасли / Основы технологии пищевых производств, Сырье и материалы пищевых производств
	152
	
	90
	2,0
	4
	5
	436
	216
	346
	162
	72
	54
	36
	
	
	
	
	
	
	
	72
	4,0
	90
	5,0
	
	
	11,0

	3.25
	Оптимизация технологических процессов
	
	
	
	
	
	6
	129
	64
	129
	64
	32
	32
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	64
	3,0
	3,0

	3.26
	Основы предпринимательства / Основы предпринимательства
	42
	
	80
	2,0
	
	
	80
	48
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	4.
	Цикл дисциплин специализации
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	Реология пищевых масс
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	Технология производства муки / Технология хлебопекарного и макаронного производств
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	4.3
	Технология производства макаронных, кондитерских, хлебобулочных изделий и пищеконцентратов / Технология хлебопекарного и макаронного производств, Технология кондитерского производства
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	4.4
	Курсовой проект по учебной дисциплине «Технология производства макаронных, кондитерских, хлебобулочных изделий и пищеконцентратов»
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	Факультативные дисциплины 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	5.1
	Социальные аспекты адаптации студентов в УВО
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	Коррупция и ее общественная опасность
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	Деловой иностранный язык
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	5.4
	Права человека
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	5.5
	Компьютерная графика
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	Основы промышленного строительства
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	Дополнительные виды обучения
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